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A PAPRIKA NEVE

A magyar és mas nyelvek esetében is a legtobbszor a borsot jelentd gorog és latin
peperi és piper szOra vezethetd vissza a neve. A gordg latin szo eredete a
szanszkrit nyelvben taldlhat6. A magyar neve minden valdszinliség szerint a
délszlav papar /bors/ sz6bodl alakult kicsinyit képzdvel, amely azonban szintén a
gorog - latin peperi - piper szarmazéka.

Egyes forrasok szerint a magyar nevét a botanikai elnevezését /Capsicum/ a
gorog capso vagy catein /marni, harapni falni/, vagy a capsakes /tok, hiively/
szavaktol nyerte.

A magyar nyelvben a paprika név a piperrel van 0sszefiiggésben. Valosziniileg a
torok kirmizi biber elnevezése utjan keriilt a délszlav nyelvekbe, és hangcsere
révén lett bel6le piperke €s végiil paprika.

A paprika hazankban elészor 1560 t4jan Szikszai Fabricius Balazs sarospataki
tanar szojegyzékében tiint fel indiai bors sz6 alakjaban. A bors nevet hosszabb
1d6n 4t hasznaltak nalunk is paprikara. Kerti bors, térok bors, spanyol bors voltak
a szokottabb nevei. Dioszegi Samuel orvosi fiivészkonyvében torok borsnak
nevezi.

A paprika sz6 hazankban el¢szor Jambressich Andras latin - horvat szotaraban
szerepel leirva 1724- ben. Néhany évvel késobb Szegedrél és Kalocsarol
szarmaz6 feljegyzésekben egyarant el6fordul. Ettdl kezdve a paprika szé
hasznélata a magyar nyelven kiviil mas nyelvet beszél6é népek kozott is terjedni

kezdett, s napjainkban mar nemzetkézileg elfogadott szonak tekintheto.
A PAPRIKA HAZAJA ES TERJEDESE
A kulonbozd tuddsok és kutatok egyarant Amerikat nevezik meg a paprika

Oshazgjanak. Szakértdk szerint régészeti leletekkel is lehet bizonyitani, hogy

mintegy 2000 évvel ezelétti indiai ruhadiszitéseken paprikamotivumokat talaltak.



Peruban feltart sirok arrdl vallanak, hogy a paprikat orvossagként és fiiszerként
egyarant hasznaltak.

A paprikardl az elsé eurdpai hiradds Petrus Martyn D’Angheria humanista ir6
nevéhez fiizddik, aki ,De Orbe Novo” cimii munkgjdban kozzétette, hogy
Kolombusz olyan borsot hozott magéaval, amely csipdsebb a kauk4zusinal. Egy
évvel késobb Kolombusz mésodik utjdnak hajéorvosa Diego Chauca szamol be
az \j fiiszerrdl a spanyol elokeldségeknek irott levelében.

A paprika a 14. szézad elején keriilt Eur6opaba. Behozatala D’Aveiré hajos
nevéhez fiiz6dik. Fogyasztdsa elsOsorban Portugdlidban terjedt gyorsan.
Megjelenése nagy riadalmat okozott a bors €s egyéb fiiszerek kereskedelmével
foglalkoz6 kereskedok korében, akik az olcs6é paprika gyors elterjedése miatt
nagy veszteségeket szenvedtek. Ezért elrendeltették a paprika teljes kiirtasat €s
D’ Aveir6 hajés hivatalatol valé megfosztasat.

Valészinli, hogy ezek az események az okai annak, hogy Eurépa kiillonb6zo
orszagaiban csak a 16. szdzad kozepén kezd elterjedni, s napjainkig mind
nagyobb tért hoditani.

A mexikoi Oshazabol elobb a Dél-Amerikai kontinensen, majd a jelenlegi
Egyesiilt Allamok teriiletén terjed el tgy, hogy 1550-51-ben mér a zoldségfélék
kozott a 18. helyet foglalta el a termesztése. Kelet-Indidba és a délkelet azsiai
fiiszerszigetekre a 17. szazadban a portugalok vitték a paprikat. Ugy elterjedt,
hogy késobb e teriileteket vélték az dshazdjanak. Kinaban és Koredban hasonléan
elterjedt, fiiszerként hasznaltak.

Ausztralidban és a hozz4 tartoz6 szigetvilagban a kava nevii bodité italba fozték
bele a paprikat, de az emberi test €kesitésére is hasznaltak, nyaklancot, tancovet
készitettek belole.

Afrikdban a kilonbozé néger torzsek termesztik. Fozelék, fiiszer és
konzervalasra is hasznaljak.

Eurdpaban eldszér Spanyolorszagban ¢és Portugélidban jelent meg, s ezekbdl az

orszagokbdl terjedt tovabb.



Németorszagban 1550 koriil mar mint kerti disznovényt termesztették. Késébb a
németek hossza 1dOn at maj- €és vesebajok okozojanak tartottak. E tévhit egészen
a masodik vilaghaboruig tartott, s igy németorszagi elterjedésének nem kedvezett.
Hollandiaban a 16. szazadban mar elterjedt, de kezdetben ott i1s csak
disznovényként termesztették.

Jugoszlavia, Bulgaria, Csehszlovdkia, Romania, Torokorszag tertletén a
paprikatermesztés szintén elterjedt, s mint alapvetd élelmiszer az étkezési €s a
fiiszerpaprika termesztés és fogyasztas fellendiilében van.

A Szovjetunidban is ismert novény. Oroszorszagban mar a 16. szazadban
megjelent. Az els6 feljegyzések 1616-bol szarmaznak rola. Dél-Oroszorszagban
a paprika Dél-Azsiabél Iranon és Torokorszagon at, Moldvaba és Dél-Ukrajnaba
pedig Bulgérian at terjedt el. Jelenleg a Szovjetunioban a paprika mindazon
teriiletecken megtalalhato, ahol a talaj €s €ghajlati adottsdg a termesztésének
megfeleld. A vilagétkezés paprikatermesztd terilletének mintegy 50%-a 1955-ben

a Szovjetunidban volt.
ELTERJEDESE ES TERMESZTESE MAGYARORSZAGON

A paprika magyarorszagi megjelenésérol a legrégibb megbizhaté adat a 16.
szazad kozepe t4jarol szarmazik. Széchy Margit, Zrinyi Miklos neveldanyja -aki
nagy kedvvel gyiyjtotte a novényritkasagokat -, szerezte be az elsé paprikat, s
termesztette kertjében mar 1750-ben. Voros torok borsnak nevezte. Mas forrasok
szerint ezt megelozOen mar volt paprika Magyarorszagon a 15-16. szazad elején,
mert egy akkori Ariosto nevill italiai koltd a tokaji borral egyttt emlitette, bar
rendkiviili csipdssége miatt nem kedvezéen nyilatkozott rola.

A 17. szazad elején kiadott nevezetesebb szakacskonyvek mar megemlékeznek
rola, hogy a paprika a leveseknek jO izt ad, tovabba, hogy ecetes ételekhez,

salatdkhoz hasznaljak. Faluhelyen pedig piros borsként fogyasztjak.



Altalaban elébb disznovényként termesztik, majd a torok hédoltsag utan foleg a
szegényebb emberek kezdik termeszteni sajat szikségletiikre fiiszerként. Els6
részletesebb leirisa Csapod Jozsef ,Uj fiives és viragos magyar kert” c.
konyvében talalhatdé 1775-bo6l. Kozlése szerint a paprikat kertekben termesztik €s
hosszu, piros gyiimolcseit a parasztok porra torve ételek izesitésére hasznaljak.
Megjegyzi, hogy igen erds eszkdoz ez, s az ember vérét igen megheviti.
Veszelszki Antal 1798-ban mar azt irja, hogy a paprikat a fotiak, a palotaiak és a
dunakesziek termesztik. Nemcsak fiiszerként, hanem savanyitva is fogyasztjak.
Legkorabban Szeged kornyékén indul meg a fiiszerpaprika termesztés az 1700-as
évek kozepén. Nem sokkal késobb Szentes kormyékén a hazikerti
paprikatermesztés is megindul. A 18. szazad vége felé mar Erdélyben is
mindeniitt termesztik. A budapesti egyetemi botanikuskertben 1788-ban
végeznek eldszor termesztési kisérleteket a paprikaval. A paprikatermesztés elsd
gocpontja tehat Szeged és kornyéke, innen terjed at Kalocsa és Fajsz vidékére.
Eszak-Magyarorszagon sokkal késobb valt ismertté a paprika, mint az Alfoldon.
Az alfoldon az 1831-es kolerajarvany idején paprikapalinkat hasznaltak
orvossagként. /Szilvapalinkaba kevert paprika por/ Ezt az alfoldon jart tivegesek,
drétosok, vaszonarusok, stb. ismertették meg a Felvidék lakoival. Mint fiiszer
azonban sokaig nem valt ott kedveltté.

A Szeged komyéki paprikatermesztés fejlodésére kedvezéen hatott a
dohanytermesztésben a 19. szdzad végén bekovetkezett értékesitési nehézség. Az
elsd szegedi paprikatermesztOk tulnyomo részt a volt dohanytermeszték korébol
keriiltek ki. A 19. szazad végétél rohamosan fejlodik a paprika termesztés az
1900-as évek elejéig.

A magyar paprika megjelent a nemzetk6zi piacon. A profithajsza kozben a
behozott olcsobb spanyol paprika, majd az addig ismeretlen virusbetegség,
melyet a termesztdk ,0jhitliségnek” neveztek, hatraltatta a termesztést. A
nagyobb termésatlagok elérése érdekében a melegagyi palantanevelés, a

paprikatermeld foldek rendszeres tragyazasa és Ontézése, a spanyol paprika



vamjanak felemelése, majd 1913-t61 Szegeden egy paprikatermesztd telep
létesitése  valt sziikségessé. Az els6 vilaghaboru kedvezéen hatott a
paprikatermesztésiinkre, a szegedi paprika a bekovetkezett fiiszerhidny miatt igen
keresett cikk lett a nemzetkozi piacokon. Az 1930-as gazdasagi vilagvalsag sok
paprikatermesztot tonkretett, de a masodik vilaghdbori kovetkeztében
bekovetkezett fuszerhiany ismét fellenditette a paprikatermesztésiinket. A
masodik vilaghabort utan 0j alapokra kellett helyezni a paprikatermesztésiinket,
gondoskodni kellett a haboru kovetkeztében elveszett piacok visszaszerzésérol, a
fiiszerpaprika termesztésiink beinditasarél ¢és kivitelink fellenditésérol.

Mindezekhez a kezdeti segitséget a Szovjetunié adta meg.

Az eddig leirtak mutatjak, hogy a fuszerpaprika termesztése az étkezési paprika
termesztésénél joval korabban kezdoddott.

Az étkezési paprika termesztésének kezdete Magyarorszagon a 19. szazad vége
felé Szentes kornyékén megjelent els6 bolgar kertészek tevékenységéhez fiizodik.
Az altaluk behozott elsé fajtak kozott /Szopoécki, Kalinkuszi, kosszarvi,
paradicsompaprika, narancspaprika, stb./ mar ott volt a mostani Kalimkoi,
kosszarvu, kovacshazi és paradicsompaprika régebbi tipusa is.

A szazadfordulotol kezdve az étkezési paprika termesztése is gyorsabban terjedt,
1-2 évtized leforgasa alatt az orszag tobb vidékén is teret hoditott. fgy alakult ki
és valt ismertté a gyulai, a bajai, a bogyiszloi, a cecei, a Pest kornyéki étkezési
paprikatermesztd korzet. Ezeken a vidékeken eleinte szintén a bolgaroktol
szarmazo fajtakat termesztették. Késobb minden korzetnek kialakult ezekb6l a
sajat fajtaja.

A két vilaghaboru kozotti idészakban az étkezési paprika belfoldi fogyasztasa
novekedett. Sikertilt a friss étkezési paprikank szamara kiilfoldén is piacot
biztositani.

A felszabadulas utan paprikatermesztésink gyors Utemben fejlodott. E

novekedés tette lehetévé, hogy nagyaranyu fejlesztést hajtsunk végre a



paprikakonzerv  ipar teriiletén. @A  paprikaipar feldolgozasdban a
lecsokészitmények, a savanyusagok és siiritmények, az utobbi években szovjet
megrendelésre az Ugynevezett zakuszka gyartasa a nagy jelentdségii. Onallo
iparra valt a fliszerpaprika feldolgozasaval foglalkozo ipar is.

Napjainkban Magyarorszagrol étkezési zoldpaprikat exportalunk az NSZK,
NDK, Csehszlovakia, Lengyelorszag, Ausztria, Svajc, Svédorszag, Finnorszag,
Anglia, Hollandia, Belgium részére. Flszerpaprika Orleményt tobb mint 35
orszagba, Eurépan kiviil az Egyesiilt Allamokba, Kubaba, Japanba, a Dél-Afrikai
Koztarsasagba, stb. is exportalunk.

SZAKKONYVEK A KOVACSHAZI PAPRIKAROL

L. Kertészeti lexikon.  Bp. 1963. Mezdgazd. Kiad6

A kotet 535. oldalan KOVACSHAZI PAPRIKA = Magyar hegyes. A 601.
oldalon MAGYAR HEGYES.

,Magyar hegyes étkezési paprika fajta, bogydja hosszi, hengeres, altalaban
kéteres, sotét olajzold, éréskor sotétbordd, csipds vagy csipOmentes, szamtalan
valtozatat termesztik. /Kovacshazi, Aradi, Polomszki, Hatvani, stb./ Csak
hajtatasra hasznaljak. J6 termdképességii.”

2. Kertészek kézikonyve. Bp. 1958. Mezbogazd. Kiado.

A kotet 159. oldaléan:

»2Magyar hegyes. Magas noOvésii fajta. A bogyoé alakja hosszli, hengeres,
tobbnyire kéteres, sotét olajzold, éretten sotétbordd, csipds vagy csipOmentes.
Szeged kormyékén a fajta csipds valtozatat, Kalocsa kornyékén csipOmentes
valtozatat termelik. Csemegepaprikanak a csipds valtozatat termelik. Rovid
tenyészideje miatt hajtatasra €s korai szabadf6ldi termelésre egyarant jo.
Gyengébb fényben is kielégitéen kot. A bogyd héja vastag, ragoés. A termelési

t4jtol fiaggden még sok valtozata ismeretes. /Kovacshazi, Aradi, stb./



3. Paprikatermesztés.  Szerk. Zatyko Lajos. Bp. 1979. Mezdgazd. Kiado.
A 60. oldalon a 23. tablazatban: -Paprikafajtak.

,,Kovacshazi hajtatasi fajta:

-atlagos bokormagassaga 50-70 cm
-levélmérete nagy
-levélszine sotétzold

-novekedési tipus

-alak, felulet

fa, felfelé tord, szilard

-szartag hosszisaga hosszu
Termés jellemzoi:
-termés hossza 12-14 cm
-legnagyobb atmérd 2,5-3cm
-husvastagsag 2-3 mm
-héjvastagsag 50-80 mikron
-bogy6 atlagsulya 23-30 g
-termésszin gazd. éretten kozépzold
-termésszin bioldgiai éretten karminvoros

hosszu, hegyes, enyhén bordazott

-ize kozepesen csipOs
-termés allasa felallo

Technoldgiai jellemzok:
-tenyészidd 1. 15-i vetéstdl szedésig 125 nap
-legkorabbi vetésidd hajtatasban december eleje

14-16 kétszalas
-allomanysiiriiség szabadfoldon, 1 m2-en, hajtatas

70-100 db, 2-3 kg
150-180 db, 4-4,5 kg

hazai, frissfogyasztasra.”

-allomanysiiriség hajtatasban 1 m2-en

-termés /optimalis/ 1 m2-en hajtatas

-felhasznalas teriilete



4. Apaprika. /Somos Andras/ Bp. 1966. Akadémia Kiado

A kotet 201. oldalan Mez6kovacshazi paprika:

,,B€kési korzet.

A paprikatermeszt6 kozpont Gyula varos kortl alakult ki. Itt kezdettdl fogva
étkezési paprika termesztése foglalta el a nagyobb teriiletet. Fliszerpaprikabol
lényegesen kevesebbet termeltek. ... Gyula kornyékén a paprikatermesztés az
1920-25-6s években kezdddott. Hajtatasa az 1930-as években bontakozott ki. A
korzetben jelenleg mintegy 600 hektaron termelnek étkezési paprikat. A
termotertilet 45%-a Gyula kornyékén helyezkedik el, a fennmaradé 55% pedig
nagyjabol egyenletesen Békéscsaba €és Oroshéaza kozott oszlik meg.

Békéscsaba kornyékén a két vilaghaboru kozotti iddben 6nallo helyi étkezési
paprikafajta alakult ki, Csabai fehér néven. Ma mar nem termesztik.

A gyulai paprikatermesztok a legutobbi idokig foleg az Ugynevezett
Mezbkovacshazi tajfajtat hasznaltdk szantofoldi termesztésre és hajtatasra
egyarant. A szant6foldi termesztés foleg Gyula kérmyékén a paprika hajtatasat
altalanosan elterjesztette.”

5. Mezogazdasagi kutatdsok 1966. évi fobb eredményei. Bp. 1967.
Mezb6gazdasagi és Elelmezésiigyi Minisztérium Kiad. 306 1.

A 18. oldalon. /Fénykép a kovacshazi hajtatast paprikarol és alatta szoveg:
,,Kovacshazi hajtatasu paprika.

Elbzetesen elismert nemesitett fajta. A Kovacshazi fajtabol egyedi szelekcio.
Z6mok novekedésii, dus levélzete sotétzold. Bogydja hosszu, keskeny, egyenes
hegyben végzdds. Szine a Hatvaniénal vilagosabb. Husa a Hatvani fajtaénal
valamivel vastagabb, csipds izli. A bogyok felalloak. Bogyo atlagsulya 23-28 g.
Darabszamra kevesebb, silyra tobbet terem, mint a Hatvani és a Tétényi
hajtatasti paprikafajta. 7-10 nappal késobb érésii. Nagyobb bogyéi miatt a
kedvezdbb Kovacshazi artipusba tartozik, igy jovedelmezdségét a kisebb bogyaju

¢és korabbi érésii fajtaval szemben ez kiegyenliti. Késobbi vetésre, palantanevel



agyak utoOhasznositasara a csipds fajtdk kozil jobb, mint a Hatvani, mert

juniusban és juliusban a nagyobb, szép bogydji fajtak a keresettebbek.”

A KOVACSHAZI PAPRIKA TERMELESE KOVACSHAZAN

A mai Mezdkovacshaza a t6rokok végleges kiilizése utan az 1600-as évek végén,
az 1700-as évek elején a teljesen elnéptelenedett kovacshazi pusztara telepitett
kertészségekbdl alakult ki. A telepilés els6 lakéi kertészek, mégpedig
dohanytermeld kertészek voltak. Végleges letelepedésiikért, az o6nallo
kozségalakitasért kiizdelmes harcokat kellett megvivni dseinknek. Részben s
kincstar, részben a Kkincstartél a foldteriiletet bérld foldtulajdonosokkal. A
letelepedéstol az 1860-as évekig szinte kizarolag dohanytermeléssel foglalkoztak
a telepulés -a kertészk6zség - lakoi. Amikor az 1860-as évek utan a dohéany
kulfoldi piaca rosszabb lett, a kovacshazi dohanykertészek sorsa is valsagosra
fordult. A kincstar a kisparasztoknak nem adott tobbé dohanytermelési engedélyt.
A kialakult koézépbirtokokon mindinkabb az arutermelésre vald torekvés, a
kapitalizalodas jelei kezdtek mutatkozni. A kertészkozség lakoinak jelentds része
ekkor fuvarozassal kezdett foglalkozni. A kovacshazi dohanytermelé ganyodkat,
mindjobban felvaltottak a kovacshazi gyinis kocsisok. Arad - Szeged - Temesvar
- Szolnok, Erdély és Dunantil utvonalain szinte kizarélagos egyeduralmat
teremtettek maguknak a kovacshazi fuvarosok. Volt ko6zottik nem egy, akik
rendszeresen fuvaroztak Fiume-ig €s vissza. Az altaluk szallitott aruk jelentds
része arpa, buza, zab, kukorica, kender és dohany. Vallaltak személyfuvarozast
¢s allathajtast is.

Az 1880-as évek utan a megépiil6 vasutvonal Kovacshazat is bekapcsolta az
orszag vérkeringésébe. A nagyobb teljesitményre képes, olcsobb és gyorsabb
vasuti szallitas egykettére tonkretette a fuvarosokat. A lakossag tilnyomoé része

ekkor a gabonaf€lék mellett a kiilénboz6 ipari névények termesztésével kezdett



foglalkozni. A cukorrépa, a kender, a napraforgé és a cirok lett a fotermény a
hagyomanyos gabonafélék, az arpa, zab, blza, kukorica, stb. mellett.

Az 1899-ben felépitett Mezdhegyesi Cukorgyar a vidéken jol termd cukorrépa
mind nagyobb és nagyobb teriileteken nyert 1étjogosultsagot. Jellegzetes terméke
lett a kozségnek €s kornyékének a cirok. A ciroknak jo ara volt, minden része
értékesithetd. Munkaigényessége ellenére is szivesen termelték. Mez6kovacshaza

¢és komyéke a hazai ciroktermelés kézpontja lett.

Az el6zd fejezetekben irtam arrol, hogy Szegeden és Szeged kornyékén a
dohanytermeld kertészek , mikor mar a dohanybdl nem tudtak megélni,
paprikatermesztéssel kezdtek foglalkozni. A kovacshaziak -mint az eddig
leirtakbol is kitinik-nem. A szazadfordulé utan a kozség kertész jellege
megszlnik, s6t mar elotte is. Hosszu évtizedekre visszatekintve is mindig akad a
kozségben egy-két kertész, aki a maga Kkisbirtokan vagy bérelt foldon a
csaladjaval egyitt kertészkedik, s a kertészetb6l €1 meg. llyenek voltak t6bbek
kozott Lakatos, Gémes, Gal, Vany6, Bajusz, Toronyi, Kovacs, stb. csaladok.
Ezek a maguk kis kertészetében piacra termeltek, de a kovacshazi paprika nem
tartozott f0 termelvényeik kozé. Ha termelte is valamelyikiik, csak igen kis
mértékben.

A felszabadulas utan hasonlo maradt a helyzet. Az Uj Alkotmany Tsz. mintegy
két évtizede alakitotta ki a kertészetét, mely napjainkig kiilonboz6 helyeken
miikodott. E kertészet termelvényei kozott nem volt jellemzd a kovacshazi
paprika termelése. Jelenleg a Tsz 20-30 hektaron termel paprikat, els6dlegesen
magtermeléssel foglalkozik. Mindossze 400-500 négysz6gol az a teriilet, melyen

a lakossag ellatasara kovacshazi paprikat termel.

A leirtak alapjan ugy néz ki, hogy kovacshazan egyaltalan nem termelték a

kovéacshazi paprikat. Ez azonban nem igy van!



Napjainkban, de a régi idokben is /pontosan nem tudjuk megallapitani, hogy
miodta, de kb. a szazadforduld els6 évtizedeitdl/ termelték és termelik ma is a
hazak koriil, az Ggynevezett kiskertekben. Nem eladasra, nem piacra, hanem
sajat sziikségletre.

Mi ennek az oka?

Elsédleges és alapvetd oka az, hogy a paprika termelésének alapvetd feltétele a jo
talajadottsag, a meleg és a viz. A talajadottsaggal és a sziikséges meleggel nem is
volt probléma. A vizzel azonban igen. Mez6kovacshazan és kornyékén, értem
ezalatt a sziikebb kornyéket, jellegzetes kultira vizhiany miatt a felszabadulas
eldtti nagy, kozép és kisbirtokokon nem alakult, nem alakulhatott ki.

A maganhazaknal a mar emlitett kiskertekben, a hazikertekben a csaknem
minden héz udvardan megtaldlhaté asott kutakbol lehetett 6ntézni a par té
kovacshazi paprikat az egyéb konyhakerti névényekkel egyiitt.

A kovacshazi paprika jo ize, b6 termOképessége biztositotta a fennmaradasat,

terjedését napjainkig.

Az el6z6 fejezetben lathattuk, hogy a szakkdnyvek szerint a kovacshazi paprikat
kovacshaza tagabb korzetében /pl. Gyula kornyékén/ termelték és termelik
intenzivebben. Részben ez az oka fennmaradasanak, terjedésének és hirének.
Részben pedig az, hogy ugy termelték ezt a paprikat a kovacshaziak, mint ahogy
a néphagyomany, a népmese terjedt. Ugy, ahogy Arany Janos irta:

,,5zall a madar, agrul agra,

Szall az ének szajrul szajra...”

Ugy termelték a kovacshazi paprikat a kovacshaziak:

HAZRUL - HAZRA



MIERT KOVACSHAZI A KOVACSHAZI PAPRIKA?

A tudoményos kutat6é véleménye

A kovécshazi paprika szarmazdasara, kialakuldsara, nemesitésére vonatkoz6an
még 1972-ben kérdést intéztem a népszerli tudomanyos hetilaphoz, az Elet- és
Tudoményhoz. Onnan az alabbi vélaszt kaptam:
LELET ES TUDOMANY szerkesztésége
Bp. VIL Lenin krt. 5.
Telefon: 223-899
8-as posta 47-es fiok
Budapest, 1972. VII. 24. 955/1972 RM
Ui.: Reismann
Balogh Gyorgy
Mezoékovacshaza
Jarasi Konyvtar
Kedves Olvasonk!

Hozzank intézett kérdését tovabbitottuk dr. Komldéssy Gyorgy tudoményos
intézeti osztalyvezetdnek, aki felkérésiinkre a mellékelt valaszt adta.
Nagyon oruliink, hogy lapunk hiiséges olvasgja, levelére mindig szivesen
vélaszolunk.
Szivélyes tidvozlettel:
Reismann M  sk.

sajtélevelezd



VALASZ

Balogh Gyorgy jarasi konyvtaros Mezokovacshaza
Hivatkozassal majus 31-én kelt megkeresésére k6zoljiik az alabbiakat:
A kovacshazi paprika, amit masként ,, magyar hegyes” paprikanak is neveznek,
az étkezési paprikak gazdag csoportjaba tartozik. Valamennyi étkezési paprika
valamely fuszerpaprikabol alakult ki. A kialakitasban részt vettek a talaj, a taj és
az éghajlat, valamint az ottani termeldk izlése, de kozrejatszott az eredetileg
odakertilt 6si fiiszerpaprika is. A rendkiviil gazdag tajfajtak kialakulasat pedig a
paprika valtozékonysaga, formagazdasaga és alkalmazkodo-képessége segitette
el6, illetve tette lehetévé. fgy alakult ki a cecei, bogyiszloi, tokodi, szarvasi és
még tobb mas étkezési fajta. Némelyek nem o6rizték meg az eredeti termdhely
nevét, pl. kosszarvu, toérhiively. elefantormany, karasz, kis- és nagycseresznye,
stb. Ezeknek els6 kivalasztoi tisztan, keveredésmentesen valo tenyésztinek neve,:
kiléte a homalyba vész. Az utobbi id6ben t6bb ilyen tajfajtat ndvény-orokléstani
szaktudassal rendelkez6 nemesitd vette kézbe, és az eredeti forma és mas egyéb
jo tulajdonsagok megtartasa vagy fokozasa mellett, a mai kor és izlésnek
megfelel6 0 fajtat allitottak abbdl eld. Ilyen pl. tobbek kozott a haromeres, csipoOs
cecel fajtabol, a nemrég elhunyt kivaldé novénynemesitd, Angeli Lambert altal
eléallitott nemes csipds cecei paprika.
A kovacshazi paprikat egyébként aradi, polomszki, hatvani paprikanak is
nevezik. Ez a tobbféle elnevezés arra vall, hogy ezt a hosszikas, egyenletesen
hegyesedd, sotét olajzold és éréskor sotétbordo szinii, csipds vagy nem csipOs
paprika szamos valtozatat tobbfelé is termesztették és termesztik még ma is. Igen
alkalmas hajtatasi fajta. Uveghazi vagy fiitott hollandagyi termelésre, bar igen
koltséges, bd termésénél fogva mégis gazdasagos. Ilyenkor november végén,
december elején vetik el.

Dr. Komléssy Gyorgy

tudoményos intézeti osztalyvezeto



PAPRIKAETELEK KOVACSHAZAN ES KORNYEKEN

Szakkoriink tagjai az alabbi paprikabdl késziilt ételek neveit gyiijtotték ossze
Mezokovacshazan és kornyékén. Az ételek elkészitési receptjeit nem kozoljuk,
mert azok barmely szakacskonyvben megtalalhatok, egyes esetekben pedig a
variaciok sokasagaval keriltiink szembe, s nem szandékoztunk szakacskonyvet
késziteni. A paprikaételek nevei:

Piritott z6ldpaprika tojassal

Zoldpaprikaés rizs

Zoldpaprikés fott tojas

Zoldpaprika virslivel és tojassal

Zoldpaprika szalonnaval és kolbasszal

Toltott paprika gombas rizzsel

Toltott paprika daralt hassal

Toltott paprika tejfolos gombasalataval

Toltott paprika tojaskrémmel

Toltott paprika juhtardval

Toltott paprika korozottel

Paprikasalata

Paprikasalata erdélyi médon

Paradicsompaprika olajos hallal

Zoldpaprikas szendvics

Stlt paprika ecet-olajban

Lecso

Kéaposztaval toltott ecetes paprika

Zoldpaprika varganyaval

® & ¢ 6 O O O O O O O O O O 0 o O 0 2

Etelben fott zoldpaprika
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KOVACSHAZIAK A KOVACSHAZI PAPRIKAROL

Megkérdeztiink 50 mezOkovacshazi lakost, fiatalokat és iddseket, tanulokat és
dolgozokat. Kérdésiink altalaban igy hangzott: ,,Miért kovacshazi a kovacshazi
paprika? Mit tud réla?”

A kapott 50 valaszbol 25 nem értékelhetd, hiszen 25 személy nem hallott errél a
paprikarol, egy-két személy hallotta valahol emlegetni, de nem érdekelte, igy nem
tud réla semmit. Erdekes, talan jellemzd vagy sajnélatos tény, hogy ezek 25-en
mind fiatalok, 20 éven aluliak. Nyitott kérdés marad szamunkra, hogy a
kovacshazi fiatalokat ennyire nem érdekli a kozségiikrol elnevezett fiiszerndvény,
vagy annak a 61 éves nyugdijasnak van igaza, aki ezt mondta: ,.Jobb a hire, mint
az ize!” Nem kutatjuk. Az alabbi 25 kovacshazi dolgozo kérdésre adott valaszat
kozoljuk:

L. 22 éves kdzmiivelddési el6ado

»A kérdés érdekes, és meglepett. Nem tudom. A ‘paprikdt ismerem, én is
Jogyasztom, jo izli. Majd megprébadlok érdekddni utana.”

2. 28 éves gondnok

,Z0ld  szinli, hosszu ‘paprika. Itt nemesitették ki a ceceivel egyiitt.
Birkaszarvunak is nevezik, az is olvan. Nem tudom, ki nemesitette, azt hiszem,
tobben voltak.”

3. 37 éves lizemvezetd

. Erdekes. Minden érdekel MezGkovicshdzaval kapcsolatban, de ez a paprika
valahogy elkeriilte a figyelmem. Pedig van ilyen! Tényleg, miért kovdcshdzi?”

4. 38 éves Tsz tag

»Semmit nem tudok rola. Nem is ismerem. Engem nem érdekel. De ha magat

érdekli, majd utananézek. Ha megtudok valamit, majd szolok.”



S. 40 éves 6vond

., En nem tudom. De hogy van ilyen, az biztos. Félerds, hosszukds és kicsit
vastagabb a csipés paprikdanadl. Orszdagosan elismert, nemrég olvastam rola a
Kertészet és Szolészet cimii lapban.”

6. 42 éves tanacsi dolgozo

,Hosszu, zold szini, kéteres husos paprika. Azért kovdcshdzi, mert itt
nemesitették ki, innen hordtdk a kornyezé kozségek és vdarosok piacaira eladni.
Mivel a kovdcshdziak drultdk, a paprika is kovdcshadzi lett.”

7. 43 éves nyugdijas

. Ize, hiisa j6. Szalonna mellé valo. Télire eltenni is alkalmas. Hosszu, z6ld, nem
eros, kéteres. Hogy miért kovdcshazi, azt nem tudom.”

8. 44 ¢éves tisztviseld

»Egy kovdcshazi kertész nemesitette ki. Hogy ki volt, és mikor nemesitette, azt
nem tudom. Jo paprika, béven termé. En is termesztem hdzi fogyasztdsra a
kiskertemben minden évben. Most is van.”

9. 47 éves pénziigyi el6adod

,Ismerem, szeretem. Nem tudom, miért kovdcshazi, valosziniileg itt nemesitették
ki.”

10. 50 éves nyugdijas tanacsi dolgoz6

»Ismerem, szivesen fogyasztom szalonndval és kolbdsszal. Ugy gondolom, hogy
azért kovdcshadzi, mert a kézségnek a neve valamikor Hosszukovdcshdza volt. Ez
a paprika olyan hosszu fajta, s valoszind, hogy a kozségrél kapta a nevét, a
kozségrdl és alakjarol nevezték el.”

11. 53 éves allatgondozo

,»Olyan hosszi, mint a kovdcshdzi utca. Oreganyam mesélte! J6 izii paprika, de
csak kenyérrel, szalonndval és kolbdsszal.”

12. 54 éves orvos

,Nem tudom! Hogy nem lehet kapni a boltban, azt tudom, és sajndlom, mert

nagyon jo, husos, élénkzold és nem erds. Foleg iivegbe szeretem eltenni.”



13. 57 éves nyugdijas kisiparos

. Ismerem, én is fogyasztom és termelem, sajdt fogyasztdsra. Ugy hallottam,
hogy egy Vanyo nevii kovdcshazi kertész nemesitette ki.”

14. 59 éves nyugdijas

, Azt tudom, hogy van ilyen paprika, de nem tudom,-honnan szarmazik:-Lehet,
hogy a medgyesiek termelik és hordjdk ide eladni.”

15. 59 éves pedagbgus

,, Hosszikds, zoldes, kellemes csipds - ezt tapasztaltam. Hogy miért kovdcshdzi?
Ezt még nekem senki sem tudta megmondani, pedig (6bb embertsl is
kérdeztem.”

16. 59 éves nyugdijas konyvel

»Ismerem és fogyasztom. Egy kovdcshadzi kertész nemesitette ki. Itt van a
nyelvemen a neve, tudom, de nem jut eszembe. Majd ha eszembe jut,
megmondom.”

17. 61 éves nyugdijas konyveld

,, Van ilyen, ismerem. Sokat nem tudok réla. Jobb a hire, mint az ize.”

18. 62 éves nyugdijas konyvterjesztd

. Van ilyen paprika. En is szeretem. Olvastam réla valamit a Somos-féle
konyvben, de mar elfelejtettem. Nem tudom. Miért kovdcshdzi?”

19. 63 éves haztartasbeli

»Nagyon szép paprika. Miért kovdcshdzi? Nem tudom, majd érdekl6dom
utana.”

20. 64 éves nyugdijas pincér

,Nem tudom. Ismerem, jo paprika. Foleg zolden, kenyérrel és szalonndval.
Biztosan itt nemesitették ki.”

21. 65 éves nyugdijas

., Hosszu, félerds, de nagyon jo. Hogy miért kovdcshdzi, azt nem tudom. Ritkdn

lehet kapni. Miért? Ez jobban érdekelne!”



22. 68 éves nyugdijas tanar

,, Mezbkovdcshdzi kistermelGk nemesitették ki, tobb évtizeden keresztiil. Neviik
ismeretlen maradt, de termékiik ismertté valt, ez a lényeg. Oriilék neki, hogy
valakit még ez is érdekel.”

23. 75 éves haztartasbeli

,,Nem tudom, de nagyon szeretem. Féleg eltenni valo télire.”

24. 78 éves haztartasbeli

,Nagyon szép paprika. Nagyon szeretem. Ritkdn tudok venni. Szeretném
termelni is. Nem tudom, miért kovdcshadzi. Tolem ezt még soha nem kérdeziék.
Tényleg, jo volna tudni. Maga tudja?”

25. 89 éves nyugdijas kovacsmester

., Valamikor Kundgotan élt Bereczki Maté gyiimolcskertész. A kovdcshazi

paprikat 6. nemesitette ki. Legalabbis én igy tudom!



